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08:30 – 09:00  Inscripción participantes 

09:00 – 09:10 Bienvenida άпȏ {ŜƳƛƴŀǊƛƻ LƴǘŜǊƴŀŎƛƻƴŀƭ /w9!{ ȅ LL CƻǊƻ 

Hispano-Chileno en Industrias !ƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛŀǎέ  

09:10 – 09:20  Bienvenida Presidente Directorio CREAS Sr. Fernando Rodríguez 

09:20 – 09:50 El Parque Científico de Madrid, un referente en la incubación de 

empresas del sector Alimentario. Líneas de colaboración con el 

CREAS. Sr. Antonio Díaz. (Director Parque Científico de Madrid) 

 

09:50 – 10:15 "DESARROLLO DE NEGOCIOS FUNCIONALES Y SALUDABLES: 

Algunas recetas prácticas". Sr. Aarón Golzman (Presidente 

ejecutivo de GPB (Golzman Partners for Business)    

10:15 – 11:00 Alimentación y Salud: Estrategias y tecnologías para la obtención 

y validación de ingredientes alimentarios bioactivos. El potencial 

de la alianza CREAS-CIAL. Sr. Guillermo Reglero (Director del 

Departamento de Producción y Caracterización de Nuevos Alimentos 

del CIAL) 

11:00 – 11:15  Firma Acuerdo CREAS-CIAL 

11:15 – 12:00  Coffee break 

12:00 – 12:40 “Nutrigenómica, alimentos funcionales y tecnologías 

emergentes. Una nueva era de la Ciencia y Tecnología de los 

Alimentos”. Sr. Jorge Welti-Chanes. (Director de Postgrado Escuela 

de Biotecnología y Alimentos. Instituto tecnológico y de Estudios 

Superiores de Monterrey) 
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12:40 – 13:15  “Tecnología de altas presiones aplicada al procesamiento de 

alimentos funcionales”. Sr. Amauri Rosenthal (EMBRAPA Food 

Technology, Brazilian Corporation for Agricultural Research) 

 

13:15 – 13:30  Convenio EMBRAPA – CREAS 

 

13:30 – 15:30  Almuerzo libre 

 

15:30 – 16:10  Invitado nacional por confirmar 

 

16:10 – 17:40 “Revalorizando los residuos de berries” María Elvira Zúñiga 

(Directora Centro Regional de Estudios en Alimentos Saludables – 

CREAS) – Catalina Vives (Gerente Área Nutracéutica                                             

Bayas del Sur S.A) 

 

17:40 – 18:10  "Desarrollo de un Ingrediente Funcional a partir de Cáscara de 

Manzana: Aplicación  a galletón JUNAEB". Sergio Almonacid   

(Investigador CREAS – Universidad Técnica Federico Santa María) 

- Claudia Martínez (Gerente Técnico DAFF Desarrollos 

Alimenticios) 

                                            

18:10 – 19:30  Reuniones concertadas y cocktail 
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18:10 – 19:30  Reuniones concertadas y euniones Concertadas y  


